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Donuts a la
framboise

Pate:
Page 5
Glagage royal:
Page 24 e
* Colorant alimentaire rose 2
® Arome framboise JS8 Lgalacly dinsll Sl Lgsd Lgan ang disyally duvan iy 30 514 yass LgaS,ily Lgadai
® Sucre coloré T @byl
e Bonbons Etalez votre pate et fagonnez des Mettez les donu?s sur un plateau Couvrez et laissez pointé pendant
. donuts fariné 30mn
*¢ *
Sl g2
oo o0 \
Lgalslsly Ila o aligadl e LS adladl s wgill flae L_,.iz.g_ubl
<2l orad)
= Disposez vos donuts dans un moule. Préparez votre glagage royale Ajoutez 'aréme de framboise
5 -] Enfournez ;
tdulall
24 &
@y 313 gl @
Cigill e @
gl K @
ol @
Lﬁ")S—” ?JL'\."IJ] aelllg ciligadl ‘:,J_Ia! ool Sl o ,5913.1.7 e
; G -ﬁ- H Et le colorant alimentaire rase Glacez vos donuts Décorez-les avec des bonbons.

25mn  30mn  00mn 180° Finissez avec du sucre coloré.
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Donuts
au sucre

Pate:

® 500 g de farine

® 2 oeufs

® 30 g de levure fraiche
® 60 g de beurre

® 100 g de sucre

® Vanille

® 1 pincée de cannelle
® 160 g de lait tiede
Décoration:

® 150 g de sucre

® Huile pour friture

u\A9A

4
rdinell
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35mn 00mn 05 mn 00°
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M ) g dugyall L2 o dbyall pSuul) bpeod) L apunl

£ £ Lol €
Dans un bol a pétrin, tamisez la farine
et la vanille

Ajoutez la levure, le sucre, la cannelle

Bagll g sl

Les oeufs et le beurre

Ramassez voire pate en ajoutant le lait Boulez-la

progressivement. Pétrissez

o3 1gaSyily Lgalat

Filmez-la et laisser pointer

st gl cailagal
Fagonnez des donuts.
Couvrez et laissez pointé

Faites-les frire
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Enrobez-les de sucre.
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Donuts
solelil

Pate:
Page 5
Glagage royal:
Page 24
® Colorant alimentaire 1 : = 2 R——
‘orange et jaune JS [galacly dinell oy 30 ban yoss LgS,ily Lgudas Lgelshily s b wligall o
® Pépites de chocolat : wbgall ol
Etalez votre péate et faconnez des Couvrez-les et laissez-les pointer Disposez vos donuts dans un moule.
donuts Enfournez
Giliga
.. & =
i gy i dgdlall Slals) @ gl Al Glold] cos Stlo) LS adlall po 5,51 deS gl
(B o] sl S3lasll pellly
= Colorez votre glacage. Bien mélangez Remplissez une poche de glacage Colorez une autre partie de glagage
50,0 afin d "homogénéiser la couleur avec du colorant alimentaire orange
rdalhll
24 o
jach gl 8138 il o
AN Gl @
\ g 8 M e S
el dllally cligad] ) cligall Siy lald) s dlaly, ALMS A el 3
@ 14_‘__\} i Glacez vos donuts avec le glacage A l'aide de la poche, faites un Décorez avec des pépites de chocolat.
10mn 30mn  00mn 180° orange quadrillage
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Donuts au
chocolat

Pate:
Page 5

" Ganache:
® 250 g de chocolat noir
® 200 g de créme fraiche
® 25 g de beurre
® Vermicelle chocolaté

YoSolall | .
Byl g b lgedacly dinal) hay)
diaa=ll :

3,0
s il

S\agus A £ 250

daglo dndad £200 *

335425 ¢
AN eyl @
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20mn 30 mn 8 mn 180°
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djllall sastiall Jle aiguuS 5 lS i lgisn g alNS A gpus)
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Dans une casserole, faites bouillir la Cassez le chocolat dans un bol
creme fraiche

g,b.L-'-j = bgaldl
Et le beurre. Etalez votre pate et faconnez des
Mixez donuts

dxjladl aateall Lg) apwsl

Ajoutez la créme fraiche

30 810 ;o35 LgaSyily Lgulns
1i.5s !

Couvrez et laissez pointer pendant
30 mn

aligadl L)

Enfournez vos donuts Glacez-les

www.cuisined4arabe.com

Décorez avec du vermicelles
chocolaté.
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Donuts a
la fraise

Pate:

Page 5

Créme chantilly:

® 4 cuilleres a soupe de
poudre de chantilly

® 50 g de sucre glace

® 1 verre de lait

® 100 g de fraise

® 100 g de confiture de
fraise

® Sucre glace pour décorer

d\ia..)
3325l

>,

il cgase If i 4
el S £50

s K e

dlghs £100 *
dlghall ase e & 100
cagpill eeli Sus @
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20mn  30mn 00mn  180°
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S Lgadacly dioell S dose)] 30 810 yas Lge Syl Lgalas
i ibigadl da.es
Etalez votre péte et fagonnez des Couvrez vos donuts et laissez-les
donuts pointer pendant 30 mn

Gl Jlals) il &l s
ot 5, g

Pour la chantilly mélangez la poudre,
le sucre et le lait

@bigall _,.-.Lo‘ J u.v]g.L‘U s dla gy
‘,......Lm_ll i<,
A l'aide d'une poche a douille, gamis-
sez va© Armiin da Aol
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el ,Canlly 55 ¥l delasll

Saupoudrez |'autre moitié de sucre

aradl Lgalssl

Enfoumez-les

alglyall lgags o

Disposez les fraises sur une moitié
de donuts

allyall e i

Décorez de confiture de fraise.
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Donuts
océan

Péate:

Page 5

Glagage royal:

Page 24

® Colorant alimentaire bleu
et blanc

® Huile pour friture

30 830 ya>5 "8'25):"9 l.g.!.]n.c

Couvrez et laissez pointer pendant Faites-les frire
30mn

(_°3\.39..\

sl

&l 1AL gsle iy oolll amgn yi> dullall lals
rdiasl ; : ; :
5 Ajoutez du colorant alimentaire bleu Mélangez votre glacage pour homo-
) généiser la couleur
A '
24 0
Al il 8138 Cigle @
lill Gy e
O -ﬁ- l Glacez vos donuts A Vaide d'une poche, décorez Jes Réalisez un autre décor selon votre
i15mn 00mn O5mn 00° golit
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Mini
donuts

Pate:

Page 5

Glagage royal:

Page 24

® Colorant alimentaire
selon le golt

® Arome selon le go(t

® Sucre coloré selon le
choix

® Sucre glace

® Gelé

*

ubad

tilas=ll

S
FRA
24 o

gl Cuun (g8132 Cigle ®

O = |

15mn 30mn 00mn 180°

dnnell o Pl o)

Sur un plan de travail, étalez votre A I'aide d'un emporte-piéce décou-
pate  pez des cercles

l,.au.._ml A S Al gpuns

_ Sliall palll g ,dnel)
Faites cuire vos mini donuts dans un Préparez un glacage royale.
moule Ajoutez |'arbme et le colorant

Sligall pa 53] 410 )
Al
Saupoudrez d'autres mini donuts avec

A cnicra UI::r‘n_
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Lglas o lals s dlalyy

A l'aide d'une poche, faites des stries

Faites des trous au milieu

q“l'-’ .3'-0'9

Remplissez-les de gelée.
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Donuts aux @

amandes

Pate:

Page 5

Glacage royal:

Page 24

® 150 g de chocolat a
glacer

¢ Tcuillere a soupe d’huile

® 50 g d’amandes effilées

® Huile pour friture

Glig

dyjg)

tdiaell

S5,

sdalhll

24 p»

olhll <G £ 150 @
ROANECE

joll 856, & 50 ©
olill Sy @

O = |

20mn  30mn 10mn 180°
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; ciliga ] dd.bs
Etalez votre péte et faconnez des Couvrez vos donuts et laissez-les Enfournez-les ou
donuts pointer pendant 30 mn

e
Faites -les frire Cassez le chocolat et faites le fondre Ajoutez I'huile
' au bain marie

als] aligall 1L ol iy, o

Meélangez : Glacez vos donuts Décorez avec des amandes effilées.

www.cuisined4arabe.com 5
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Donuts
d’enfants

Pate:

Page 5

Glagage royal:

Page 24

Créme patissiére:

* 500 g de lait

#® 6 Cuilléres a soupe de
sucre

® 4 cuilleres a soupe de
maizena

® 2 oeufs

@ *Sucre glace

® Bonbons

uba._\
tdiaell
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1l

24 o
2adlglall 4 <
calall s £500 ©
S Kl iede 6
:'i.'gj‘-odﬂ‘:jc.\h 40
Ay @
ol S o
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O = |

25mn  30mn 15mn 180°
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: ciligal]

Etalez votre péte et fagonnez des
donuts

da.ds

Couvrez vos donuts et laissez-les
pointer pendant 30 mn

30 81n yasi LgaSiily Lgadn s

) Lgalssl

Enfournez-les

el sl Glals) cb)
slall
Dans un récipient, mélangez le sucre,
la maizena, les oeufs et la vanille

Q].\,Ug _,.1...\4' | g"}L" et 4.’&.\»]9.}
@ligall §5d lgazan g dgy<I ya
A laide d'une poche, faites des rosa-
ces de créme sur vos donuts

PO § 0 PR LU S e
wdladf
Ajoutez le mélange au lait tidde

Saupoudrez de sucre glace

www.cuisined4arabe.com

ﬁ.iq.i._loi’o.b&.;:l.dsﬂ.i L,J.C‘:,S)_&

Remettez sur le feu.
Remuez jusqu’a épaississement

digla sglo “

Finissez votre décoration de bonbons

colorés.
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Donuts
passionata

Pate:

Page 5

Glagage royal:

Page 24

® Colorant alimentaire
rouge

® Smarties

® Arbme fraise

d\iﬂé
Bligauly

500

dallll

24 o

ol (8l Gigla
el gl @
alglall e o

O =R

I5mn 30mn 00mn 180°

Etalez votre pate

aligall L& Laate el

Faconnez des donuts

=0

30 s o Lgs Sl Lgalas
opad! L6.5_|_~'»:| @ da.as
Couvrez et laissez pointer pendant

30 mn. Enfournez

4 S adbll guns

Préparez un glacage royale

ool avgny o> dullall S lals]

Mélangez votre glacage pour homo-
généiser la couleur

aglyall ylae by

Ajoutez [arbme de fraise

ailigall Lo

Glacez vos donuts

www.cuisined4arabe.com

sl Slik gele g

Et le colorant alimentaire rouge

Décorez-les avec des bonbons. Et
faites des stries a I'aide d'une poche.

21
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Donuts a
la vanille

Pate:

Page 5

Glacage royal:

Page 24

* Vermicelle coloré
¢ Aréme vanille

¢ Huile pour friture

d\i9.)
\Lailall

(sl

S

tdalall

24 o

dighs gllose
il o o
il Gy e

o =il

15mn 30 mn 05mn 180°
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: - ¥
Al pelad) wligadl J< &
Etalez votre pate. A 'emporte pidce Faites de petits trous au milieu des Farinez un plateau
coupez des ronds ronds, afin d’obtenir la forme de donuts

5 . , _
B0 b pois by Litulak Lgalsloly s b clignd] e lgals] of
aradl ¥
Couvrez et laissez pointer pendant Faites cuire vos donuts au four, dans Qu faites-les frire
30 mn ' un moule

e et |

dsglll gJLma.o_,LéJl;_‘ @ligall o

elgall L)

Moilal) ylse
Préparez un glacage royale et ajoutez Glacez vos donuts Décorez avec du vermicelle coloré,

i :
I ardme vanille

www.cuisined4arabe.com 23
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AA™lall dalAal)

Glagage royal

g lagage royal: 18:Slall Ayl
¢ 2 blancs d’oeufs P olu2 e
: 500ng de suicre glace weli K £500 @

Jus d’un citron dgillwdglag,bs:'&goelﬁac'

® Aréme et colorant alimentaire selon le gofit

ol gl L) b 58] laer oo eelill ;S ll iyl 3 il aias s
Dans un récipient versez |e blanc Battez-le bien Ajoutez le sucre glace Le jus de citron
d'oeuf

allal] cliless o> s Jlasdl Jae iyl ALasl il oelll o oslll ssgny i dulladl S lals]
Bien mélanger jusqu’a épaississement Ajoutez I'ardme d'orange Le colorant alimentaire orange Mélangez votre glacage pour homo-
généiser la couleur.
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c;’\}"dl Gliga E/&m Gliga
Donuts a la frambroise Donuts au sucre

~e-

oSyl cilig B0yl Gilig

Donuts au chocolat Donuts a la fraise

Sligd (paa djg) Sliga
Donuts aux amandes

Yailall Gliga
Donuts passionata Donuts a la vanille

dauseds LSBsA

Y Giliga
Donuts d’enfants

Al duthall
Glagage royal

i s ’ ) Lo
:J 4_‘,&)_‘,!)_-!.1 syl oiljgalnie  Service commercial: 02151 07 66

| EDITION EL MOR( Email: almnarchidadition dz@hotmajl,.com
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Service éditorial: 021 63 71 64
Email: elmorchid@hotmail.com

i53 / 0661 678 066 / 0661 741 652
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Plats aux Iégumes

S |
dgla Gl

Verrines sucrées

dyses AN |

Mini salade

977899477990896
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